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Menu  
“De smaken  

van Escabèche”

OmbervisOmbervis
Koolrabi, bonitocrème, haringcaviar, 

vinaigrette van rabarber

K

HeilbotHeilbot
Mariniere van asperge en schelpen, 

lamsoor, tomaat en basilicum

K

Texels lamTexels lam
Tuinbonen, daslook, linzen, 

zoete aardappel met ras el hanout

K

IjzerkruidIjzerkruid
 Cremeux, ijs van yoghurt, meringue,

jus van aardbeien

82 Euro

Assortiment kaas 
i.p.v dessert + 10 Euro

De menu, volgens de smaken,
is geserveerd per tafel.

Menu  
“Les goûts  

de l’Escabèche”

MaigreMaigre
Chou-rave, crème de bonito, caviar de hareng, 

vinaigrette à la rhubarbe

K

FlétanFlétan
Marinière d’asperges et coquillage, lavande de mer, 

tomate et basilic

K

Agneau “Texels”Agneau “Texels”
Fèves de marais, ail des ours, lentille, 
pomme de terre douce au ras el hanout

K

VerveineVerveine
Crémeux, glace au yaourt, meringue, 

coulis de fraise

82 Euro

Assortiment de fromages, 
au lieu de dessert + 10 euro

Le menu, suivant les goûts, 
est préparé et servi à l’ensemble de la table.


