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Menu  
“De smaken  

van Escabèche”

St-JacobsvruchtSt-Jacobsvrucht
Tartaar, creme van bloemkool, enoki, 

gember, zeekraal, gerookte dashi-bouillon

K

ZeebaarsZeebaars
Bimi-broccoli, krokante boerekool,  
pijlinktvis, aïoli, emulsie van Chorizo

K

Mechelse KoekoekMechelse Koekoek
Knolselder-risotto, krokante zwezerik,  

morilles, jus met dragon

K

Ravioli “Suzette”Ravioli “Suzette”
Crème brûlée, gecarameliseerde appel,  

vanille en citrus

90 Euro

Assortiment kaas 
i.p.v dessert + 10 Euro

De menu, volgens de smaken,
is geserveerd per tafel.

Service en kwaliteit zijn voor ons belangrijk, 
we sluiten daarom ‘s avonds om 24u 

om zo dagelijks het beste te garanderen. 
Bedankt voor jullie begrip.

Menu  
“Les goûts  

de l’Escabèche”

Coquille St-JacqueCoquille St-Jacque
Tartare, crème de chou fleur, enoki,  

gingembre, salicorne, bouilon fumé au dashi

K

Bar de LigneBar de Ligne
Brocoli bimi, chou frisé croquant,  
calmar, aïoli, émulsion de Chorizo

K

Coucou de MalinesCoucou de Malines
Risotto au celeri rave, ris de veau croquant,  

morilles, jus à l’estragon

K

Raviolis “Suzette”Raviolis “Suzette”
crème brûlée, pomme caramelisé,  

vanille et agrumes

90 Euro

Assortiment de fromages, 
au lieu de dessert + 10 euro

Le menu, suivant les goûts, 
est préparé et servi à l’ensemble de la table.

Service et qualité sont pour nous très important, 
c’est pourquoi nous fermons à 24H le soir 

afin de pouvoir donner le meilleur de nous même chaque jour. 
Merci de votre compréhension.


