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Menu  
“De smaken  

van Escabèche”

Zeebaars en oesterZeebaars en oester
tartaar en tempura, gepikkelde koolrabi, 

espuma van wasabi en waterkers-vinaigrette

K

ZeetongZeetong
Kortgebakken witlof, hoorn des overvloed, kastanje, 

kumquat, emulsie van kreeft en zeeëgel

K

HaasfiletHaasfilet
Rode biet, knolselder, geconfijte ui, 

kweepeer en jus van hazenpeper

K

AppelcrumbelAppelcrumbel
Ijs van caramel, creme van vanille en calvados

76 Euro

Assortiment kaas 
i.p.v dessert + 10 Euro

De menu, volgens de smaken,
is geserveerd per tafel.

Menu  
“Les goûts  

de l’Escabèche”

Bar de ligne et huitresBar de ligne et huitres
tartare et tempura, chou-rave acidulé, 

espuma de wasabi et vinaigrette de cresson

K

SoleSole
Chicons juste saisis, trompette de la mort, 

chataigne et kumquat, émulsion de homard et oursin

K

Filet de lièvreFilet de lièvre
Betterave rouge et celeri rave, oignons confit et coing, 

jus de civet

K

Crumble de pommeCrumble de pomme
glace au caramel, crème de vanille et calvados

76 Euro

Assortiment de fromages, 
au lieu de dessert + 10 euro

Le menu, suivant les goûts, 
est préparé et servi à l’ensemble de la table.


