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Menu  
“De smaken  

van Escabèche”

St-JacobsvruchtSt-Jacobsvrucht
Carpaccio, clementine, kaki, gember, 

vinaigrette van cocos

K

HeilbotHeilbot
Geconfijt witlof, aardpeer, 
bisque van kreeft en zeeëgel

K

FazantFazant
Knolselder, pompoen, herfsttruffel “Demi Deuil”

K

KastanjeKastanje
Gezouten caramel, ijs van chocolade

80 Euro

Assortiment kaas 
i.p.v dessert + 10 Euro

De menu, volgens de smaken,
is geserveerd per tafel.

Menu  
“Les goûts  

de l’Escabèche”

Carpaccio de coquille Saint-JacquesCarpaccio de coquille Saint-Jacques

Clémentine, kaki, vinaigrette de noix de coco

K

FlétanFlétan

Confit de chicons, topinambourg, 

bisque de homard et oursin

K

FaisantFaisant

Celeri-rave, potiron, truffe d’automne “Demi-deuil”

K

ChataîgneChataîgne

Caramel salé, glace au chocolat

80 Euro

Assortiment de fromages, 

au lieu de dessert + 10 euro

Le menu, suivant les goûts, 
est préparé et servi à l’ensemble de la table.


