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menu
“De smaklen
van escabeche”

ST-JACOBSVRUCHT
CARPACCIO, CLEMENTINE, KAKI, GEMBER,
VINAIGRETTE VAN COCOS

=

HEILBOT
GECONFIJT WITLOF, AARDPEER,

BISQUE VAN KREEFT EN ZEEEGEL
=

FAZANT

KNOLSELDER, POMPOEN, HERFSTTRUFFEL “DEMI DEUIL”
=
KASTANJE

GEZOUTEN CARAMEL, IJS VAN CHOCOLADE

80 EuroO

ASSORTIMENT KAAS
I.P.V DESSERT + | O EURO

DE MENU, VOLGENS DE SMAKEN,
IS GESERVEERD PER TAFEL.

Menu
““les gouts
de ’escabeche”

CARPACCIO DE COQUILLE SAINT-JACQUES
CLEMENTINE, KAKI, VINAIGRETTE DE NOIX DE COCO

=

FLETAN
CONFIT DE CHICONS, TOPINAMBOURG,

BISQUE DE HOMARD ET OURSIN
=

FAISANT

CELERI-RAVE, POTIRON, TRUFFE D’AUTOMNE “DEMI-DEUIL”

=

CHATAIGNE

CARAMEL SALE, GLACE AU CHOCOLAT

80 EuroO

ASSORTIMENT DE FROMAGES,

AU LIEU DE DESSERT + | O EURO

LE MENU, SUIVANT LES GOUTS,
EST PREPARE ET SERVI A L’ENSEMBLE DE LA TABLE.



