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Menu  
“De smaken  

van Escabèche”

Gambero RossoGambero Rosso
Carpaccio, avocado, remoulade van krab,  
pompelmoes, yoghurt en currydressing

K

Jonge tarbotJonge tarbot
Lamsoor, witte asperge, Schotse scheermessen,  

doperwten en ijzerkruid

K

KalfslendeKalfslende
Groene asperges, tuinbonen, daslook,  

morilles, “vin jaune” saus

K

Aardbeien biscuitAardbeien biscuit
Mascarpone, amandel en sorbet van violet

80 Euro

Assortiment kaas 
i.p.v dessert + 10 Euro

De menu, volgens de smaken,
is geserveerd per tafel.

Menu  
“Les goûts  

de l’Escabèche”

Gambero RossoGambero Rosso
Carpaccio, avocat, remoulade de crabe,  

pamplemousse, yaourt, dressing de curry

K

Jeune turboJeune turbo
Lavande de mer, asperge blanche,  

couteau de mer d’Ecosse, petit pois et verveine

K

Longe de veauLonge de veau
Asperges vertes, fèves des marais,  

ail des ours, morilles, sauce au vin jaune

K

Biscuit à la fraiseBiscuit à la fraise
Mascarpone, amande, sorbet à la violette

80 Euro

Assortiment de fromages, 
au lieu de dessert + 10 euro

Le menu, suivant les goûts, 
est préparé et servi à l’ensemble de la table.


