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gesloten op dinsdag en woensdag
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Menu Kerstmis en Oudejaar
76 Euro

MakreelMakreel
Op japanse wijze, Red Meat radijs, miso, komkommer, 
geconfijte citroen, dashi-vinaigrette

Zeeduivel en kreeftZeeduivel en kreeft
Ovengeroosterde winterse groenten, Madrascurry met cocos

HertHert
Millefeuille van knolselder en truffel, parmentier met rode kool 
en spruiten, wildjus met kweepeer en mosterd

KastanjeKastanje
Mascarpone, chocolade, karamel, kaki en mandarijn

Menu de Noël et Saint Sylvestre
76 Euro

MaquereauMaquereau
préparation à la japonaise, radis Red Meat, miso, concombre, citron 
confit, vinaigrette au dashi

Lotte et homardLotte et homard
Rôti au four, légumes d’hiver, curry Madras et noix de coco

ChevreuilChevreuil
Millefeuille de celeri-rave et truffe, parmentier, chou rouge et 
chou de Bruxelles, jus de gibier aux coing et moutarde

ChâtaigneChâtaigne
Mascarpone, chocolat, caramel, kaki et mandarine

À la carte
Fazant Fazant 
“Fine Champagne” of “à la Brabançonne” 	 75 Euro (2pers)

À la carte
Faisant Faisant 
“Fine Champagne” ou “à la Brabançonne”	 75 Euro (2pers)

Amusebox 
24 euro

Zalm, frisse tartaar, komkommer, dille crème d’isigny
Ganzelever, cremeux met parmesan, zoet-zure sjalot en truffel
Zeebaars, butternut, enoki, gember, vinaigrette van cocos

Amusebox 
24 euro

Saumon, tartare frais, concombre, crème d’isigny à l’aneth
Foie d’oie, crémeux de parmesan, aigre doux d’échalotte et truffe
Bar de Ligne, butternut, enoki, gingembre, vinaigrette de coco


