
voorgerechten - entrées
 

Makreel,Makreel, gemarineerd en gebrand, rode biet,  27 Euro
gepickelde zilverui, framboos, komijn
Maquereau,Maquereau, mariné et brulé à la flamme, beterave rouge, 
oignons grelots acidulés, framboise et cumin

Hamachi,Hamachi, sashimi, avocado, daikon, yuzu, komkommer,  29 Euro
granité van wasabi
Hamachi, Hamachi, sashimi, avocat, daikon, yuzu, concombre, 
granité de wasabi

Salade van kreeft met Bellota ham,Salade van kreeft met Bellota ham,  39 Euro 
artisjok, meloen, snijbonen, tomaat
Salade de homard avec jambon BellotaSalade de homard avec jambon Bellota,  
artichaut, melon, haricots coupés, tomate

Garnaalkroketten “home made”,Garnaalkroketten “home made”,  24 Euro
gefruite peterselie en citroen 
Croquettes aux crevettes “maison”,Croquettes aux crevettes “maison”, 
persil frit et citron

Gebakken langoustines, Gebakken langoustines, gebraiseerde venkel,  40 Euro
appel en “vadouvan” curry
Langoustines poêlées,Langoustines poêlées, fenouil braisé, 
pomme et curry “vadouvan”

Onze dagelijks taak bestaat uit het selectioneren en bereiden van de beste produkten 
voor u, daardoor zijn wijzigingen mogelijk. Bedankt voor uw vertrouwen.

 
Chaque jour nous selectionnons et préparons les meilleurs produits pour vous.  

Un changement est possible. Merci pour votre confiance.



hoofdgerechten - plats

Rog en kreeft,Rog en kreeft, spitskool, geplette polderaardappel,  42 Euro
blanke boter saus royal
Raie et homard, Raie et homard, chou pointu, écrasé de pomme de terre 
des polders, sauce beurre blanc royal

Zeeduivel, Zeeduivel, fregola met boschampignons en spinazie,  38 Euro
aardpeer en emulsie van truffel
Lotte,Lotte, frégola aux champignons des bois et épinard, 
topinambour et émulsion de truffe

Tarbot, Tarbot, geconfijt witlof, butternut, eekhoorntjesbrood, 49 Euro 
émulsie van citroengras
Turbot, Turbot, chicons confits, butternut, cèpes, 
émulsion citronelle

Patrijs,Patrijs, gebraden in wijnblad, gekarameliseerde appel,  54 Euro
knolselder en veenbessen
Perdreau, Perdreau, rôti à la feuille de vigne, pomme caramélisée, 
céleri-rave et airelles

Kalfslende, Kalfslende, artisjok, eekhoorntjesbrood,  44 Euro
kalfsjus, zwarte look
Veau, Veau, artichaut, cèpes, jus de veau, ail noir

“Simmental” rund,“Simmental” rund, tussenribstuk, handgesneden frieten, 48 Euro 
gemengde sla, choronsaus of pepersaus
Boeuf “Simmental”,Boeuf “Simmental”, entrecôte, pommes frites coupées à la main, 
salade mixte, sauce choron ou poivre

Indien u vragen heeft over allergenen, gelieve u te melden tot de bediening.
Si vous avez des questions en ce qui concerne certaines allergies,  

veuillez le signaler au service de salle.

Onze dagelijkse taak bestaat uit het selectioneren en bereiden van de beste produkten 
voor u, daardoor zijn wijzigingen mogelijk. Bedankt voor uw vertrouwen.

 
Chaque jour nous selectionnons et préparons les meilleurs produits pour vous.  

Un changement est possible. Merci pour votre confiance.



nagerechten - desserts 
 

Gepocheerde Doyenne peer, koffie, caramel, vanille en chocolade  18 Euro
Poire Doyenne pochée, café, caramel, vanille et chocolat

Taco van cocos met mango en passievrucht  18 Euro
Tacos à la noix de coco avec mangue et fruit de la passion

Baba au Rhum met framboos, vijgen en amandelijs  18 Euro
Baba au Rhum avec framboises, figues et glace aux amandes 

Dame Blanche, vers gedraaid vanille-ijs en warme chocolade  18 Euro
Dame Blanche, glace vanille fraîchement turbinée et chocolat chaud

Assortiment van kaas 20 Euro
Assortiment de fromage

dessertwijnen per glas - vins de desserts

Saint-Lannes, Gasgogne, Prélude d’Hiver   11 Euro
Ernst Triebaumer Rust, Beerenauslese, Burgenland  11 Euro
Château de L’éberon, vin muté à l’Armagnac  12 Euro
Madeira, Tinta Negra 1995   25 Euro
Madeira, Terrantez 1988 28 Euro

thee/kruidenthee - thé/infusions 6 Euro

Ceylon - Darjeeling - earl grey - jamijn/jasmin - Thee van het huis
groene thee - linde - munt - ijzerkruid - rozebottel - jasmijn - kamille 
Mélange maison - thé vert - tilleul - menthe - verveine - églantier - camomille

koffie - cafés 6 Euro

Dubbele espresso - Double espresso 7 Euro
Cappuccino 7 Euro 
Irish - Italian - French Coffee  13 Euro


