
voorgerechten - entrées
 

Rundstartaar,Rundstartaar, rode biet, waterkers, mierikswortel   28 Euro

en gerookte paling

Tartare de boeuf,Tartare de boeuf, betterave rouge, cresson, 

raifort et anguille fumée

Hamachi “crudo”,Hamachi “crudo”, roze pompelmoes, avocado, 30 Euro 

jalapeño en pistache

Hamachi “crudo”,Hamachi “crudo”, pamplemousse rose, avocat, 

jalapeño et pistache

Gemarineerde zalm,Gemarineerde zalm, appel en selder, walnoot, 29 Euro 

gelei van fijne kruiden en verjus

Saumon mariné,Saumon mariné, pomme et celeri, noix, 

gelée de fines herbes et verjus

6 Zeeuwse platte6 Zeeuwse platte “0000” natuur op ijs  35 Euro

6 huitres plates de Zelande6 huitres plates de Zelande “0000” nature sur glace

3 franse creuses 3 franse creuses N3 Fris bereid  28 Euro

3 huitres creuses3 huitres creuses N3 préparations fraiche

Garnaalkroketten “home made”,Garnaalkroketten “home made”,  24 Euro

gefruite peterselie en citroen 

Croquettes aux crevettes “maison”,Croquettes aux crevettes “maison”, 

persil frit et citron

St-jacobsvrucht, St-jacobsvrucht, ravioli van knolselder, 40 Euro 

zachtgegaard buikspek, consommé met wintertruffel

Noix de St-jacques,Noix de St-jacques, ravioli de celeri-rave, lard de poitrine 

cuit à la basse température, consommé de truffe d’hiver

Onze dagelijks taak bestaat uit het selectioneren en bereiden van de beste produkten 
voor u, daardoor zijn wijzigingen mogelijk. Bedankt voor uw vertrouwen.

 
Chaque jour nous selectionnons et préparons les meilleurs produits pour vous.  

Un changement est possible. Merci pour votre confiance.

hoofdgerechten - plats

Rog en kreeft,Rog en kreeft, spitskool, geplette polderaardappel,  44 Euro
boter saus “royal” 
Raie et homard, Raie et homard, chou pointu, écrasé de pomme de terre 
des polders, beurre blanc “royal”

Kabeljauw,Kabeljauw, gepofte prei, handgepelde garnalen, 46 Euro 
emulsie van curry
Cabillaud,Cabillaud, étuvé de poireaux, crevettes épluchée à la main,
émulsion de curry

Tarbot, Tarbot, geconfijt witlof, pompoen, peterseliewortel,  54 Euro
jus van langoustine met gember 
Turbot,Turbot, chicons confit, potiron, raçine de persil, 
jus de langoustine et gingembre

Fazant Fazant “Fine Champagne”,  95 Euro (2 pers)
knolselder, appel, veenbes
Faisant Faisant à la fine Champagne,
celeri-rave, pomme, airelles

FazantFazant “Brabançonne”, 90 Euro (2 pers)
knolselder, peer, veenbessen
FaisantFaisant à la Brabançonne,
celeri-rave, poire, veenbessen

Kalfszwezerik, Kalfszwezerik, romige schorseneren, romeinse sla, 49 Euro
duxelle van boschampignons, kalfsjus met madeira
Ris de veau,Ris de veau, salsifis à la crème, salade romaine, 
duxelle de champignons des bois, jus de veau au Madeira

“Simmental” rund,“Simmental” rund, tussenribstuk, handgesneden frieten,  48 Euro
gemengde sla, choronsaus of pepersaus
Boeuf “Simmental”,Boeuf “Simmental”, entrecôte, pommes frites coupées à la main,
salade mixte, sauce choron ou poivre

Indien u vragen heeft over allergenen, gelieve u te melden tot de bediening.
Si vous avez des questions en ce qui concerne certaines allergies,  

veuillez le signaler au service de salle.

Onze dagelijkse taak bestaat uit het selectioneren en bereiden van de beste produkten 
voor u, daardoor zijn wijzigingen mogelijk. Bedankt voor uw vertrouwen.

 
Chaque jour nous selectionnons et préparons les meilleurs produits pour vous.  

Un changement est possible. Merci pour votre confiance.



hoofdgerechten - plats

Kabeljauw “Skrei”Kabeljauw “Skrei”, groentenage met gember, bonito,  42 Euro

fijne kruiden en handgepelde garnalen

Cabillaud “Skrei”Cabillaud “Skrei”, nage de légumes au gingembre, bonito, 

fines herbes et crevettes épluchées à la main

Zeebaars,Zeebaars, geroosterde bloemkool, chutney van tomaat,  48 Euro

venkel en vadouvan

Bar de Ligne,Bar de Ligne, chou fleur rôti, chutney de tomate, 

fenouil et vadouvan

Tarbot,Tarbot, gepofte prei, aardpeer, champignon duxelle,  67 Euro

saus “vin jaune” 

Turbot,Turbot, poireau soufflé, topinambourg, 

duxelle de champignons, sauce au vin jaune

Kalfszwezerik,Kalfszwezerik, kortgebakken, witlof, pompoen,  52 Euro

knolselder en wintertruffel

Ris de veau,Ris de veau, chicons juste saisis, potiron, 

celeri-rave et truffe d’hiver

Hert,Hert, pastinaak, zandwortel, krulkool,  42 Euro

dadel en ras el hanout

Cerf,Cerf, panais, carotte de sable, chou frisé, 

datte et ras el hanout

“Simmental” rund,“Simmental” rund, tussenribstuk, handgesneden frieten,  48 Euro

gemengde sla, choronsaus of pepersaus

Boeuf “Simmental”,Boeuf “Simmental”, entrecôte, pommes frites 

coupées à la main, salade mixte, sauce choron ou poivre

Indien u vragen heeft over allergenen, gelieve u te melden tot de bediening.
Si vous avez des questions en ce qui concerne certaines allergies,  

veuillez le signaler au service de salle.

Onze dagelijkse taak bestaat uit het selectioneren en bereiden van de beste produkten 
voor u, daardoor zijn wijzigingen mogelijk. Bedankt voor uw vertrouwen.

 
Chaque jour nous selectionnons et préparons les meilleurs produits pour vous.  

Un changement est possible. Merci pour votre confiance.

hoofdgerechten - plats

Rog en kreeft,Rog en kreeft, spitskool, geplette polderaardappel,  44 Euro
boter saus “royal” 
Raie et homard, Raie et homard, chou pointu, écrasé de pomme de terre 
des polders, beurre blanc “royal”

Kabeljauw,Kabeljauw, gepofte prei, handgepelde garnalen, 46 Euro 
emulsie van curry
Cabillaud,Cabillaud, étuvé de poireaux, crevettes épluchée à la main,
émulsion de curry

Tarbot, Tarbot, geconfijt witlof, pompoen, peterseliewortel,  54 Euro
jus van langoustine met gember 
Turbot,Turbot, chicons confit, potiron, raçine de persil, 
jus de langoustine et gingembre

Fazant Fazant “Fine Champagne”,  95 Euro (2 pers)
knolselder, appel, veenbes
Faisant Faisant à la fine Champagne,
celeri-rave, pomme, airelles

FazantFazant “Brabançonne”, 90 Euro (2 pers)
knolselder, peer, veenbessen
FaisantFaisant à la Brabançonne,
celeri-rave, poire, veenbessen

Kalfszwezerik, Kalfszwezerik, romige schorseneren, romeinse sla, 49 Euro
duxelle van boschampignons, kalfsjus met madeira
Ris de veau,Ris de veau, salsifis à la crème, salade romaine, 
duxelle de champignons des bois, jus de veau au Madeira

“Simmental” rund,“Simmental” rund, tussenribstuk, handgesneden frieten,  48 Euro
gemengde sla, choronsaus of pepersaus
Boeuf “Simmental”,Boeuf “Simmental”, entrecôte, pommes frites coupées à la main,
salade mixte, sauce choron ou poivre

Indien u vragen heeft over allergenen, gelieve u te melden tot de bediening.
Si vous avez des questions en ce qui concerne certaines allergies,  

veuillez le signaler au service de salle.

Onze dagelijkse taak bestaat uit het selectioneren en bereiden van de beste produkten 
voor u, daardoor zijn wijzigingen mogelijk. Bedankt voor uw vertrouwen.

 
Chaque jour nous selectionnons et préparons les meilleurs produits pour vous.  

Un changement est possible. Merci pour votre confiance.


